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2025 Rheingau Riesling trocken
SOMMER

Weinsteckbrief

Dieser Wein steht flr die lebendige Frische und die charmante, unkomplizierte
Eleganz, die unseren Sommer-Riesling so beliebt machen. Mit feinen Aromen
von saftiger Zitrusfrucht und knackigem Granny-Smith-Apfel, unterlegt von zar-
ten floralen Noten und einem Hauch von frischem Gras, ist er der ideale Begleiter
flr sonnige, warme Tage.

Qualitatsstufe: Qualitatswein b.A.
Rebsorte: Riesling
Geschmacksrichtung:  trocken

Analysedaten: Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: 8,6 g/l
Gesamtsaure: 7,8 g/l

Terroir: Taunusquarzit und L6oss finden sich in unseren
Weinbergen. Mildes Klima, begulnstigt vom
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl
Artikelnummer: 1110
Inhalt: 0,75l

Speiseempfehlung

Er eignet sich hervorragend als Begleitung zu leichten Speisen wie Salaten,
Meeresfriichten oder frischem GemUse.
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2025 Rheingau Riesling trocken
VDPGUTSWEIN

Weinsteckbrief

Unser klassischer Gutsriesling Uberzeugt mit einer sanften Textur und leben-
diger Frische. Fruchtbetont im Charakter zeigt er eine harmonische Sufse im
Zusammenspiel mit einer knackigen Saure. Am Gaumen prasentiert er sich aus-
gewogen, klar und animierend. Ein vielseitiger Wein, der sowohl leichte Speisen
wunderbar begleitet als auch pur einen eleganten Genussmoment bietet.

VDPKlassifizierung: VDP.GUTSWEIN
Rebsorte: Riesling
Geschmacksrichtung:  trocken

Analysedaten: Alkohol: 11,5 % vol.
Restzucker: 8,6 g/I
Gesamtsaure: 7,8 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Loss finden sich in unseren
Weinbergen. Mildes Klima, begunstigt vom
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl
Artikelnummer: 1120

WEINGUT
Inhalt: 0,75l

Speiseempfehlung

+  Saftiges Hahnchenbrustfilet mit mediterranen Oliven, frischen Krautern und
wurzigem Kase im knusprig gebackenen Brot
+  Buntes OfengemUse aus saisonaler Ernte, schonend gerdstet und verfeinert

mit cremigem Feta und einem Hauch Krauterol ' RIESLING
- Goldbraun gebackener Pfannkuchen, deftig gefiillt mit knusprigem Speck : 20230
oder zartem Coppa-Schinken — rustikal und aromatisch ; Q“a"‘?:sgsg‘ag"c <
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2025 Winkel Rheingau Riesling trocken
VDPORTSWEIN

Weinsteckbrief

Duftige Noten von weifsem Pfirsich und reifer Aprikose pragen das Bouquet,
erganzt durch Anklange von Zitrusblite und saftigem Apfel. Am Gaumen
prasentiert sich unser Ortswein trocken, zugleich vollreif und saftig, dabei stets
prazise und geschmeidig. Die typische Mineralitat der Winkler Ortslage tritt
deutlich hervor und verleiht dem Wein Struktur und Tiefe. Das Zusammenspiel
aus klarer Frucht und lebendiger Saure sorgt fUr Spannung und fuhrt in eine
elegante, vielschichtige Balance. Dieser Ortswein spiegelt auf besondere Weise
die Tradition und die unverwechselbare Handschrift von Schloss Vollrads wider.

VDPKilassifizierung: VDP.ORTSWEIN
Rebsorte: Riesling
Geschmacksrichtung:  trocken

Analysedaten: Alkohol: 13,0 % vol.
Restzucker: 9,4 g/I
Gesamtsaure: 7,9 g/l

Terroir: Taunusquarzit und Loss finden sich in unseren
Weinbergen. Mildes Klima, begunstigt vom
Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge
auf der rechten Seite.

Ausbau: 100 % Edelstahl
Artikelnummer: 1220 WEINGUT
Inhalt: 0,75l

Speiseempfehlung

+  Frisch zubereitete Bachforelle, wahlweise gegrillt oder sanft in der Pfanne
gebraten, serviert mit feinen Gratinkartoffeln und einer Meerrettichnote
+  Gefllgelkliche wie saftig gebratenes Perlhuhnbrust, begleitet von liebevoll

zubereitetem, marktfrischem Gemuse o

e - Rheingau
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